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Les Intemporels :  28€ le 6 parts /36€ le 8 parts /42 € le 10 parts 
 

 Paris Brest Praliné : Pâte à choux craquelin, Croustillant chocolat praliné, Crémeux praliné, 
Crème mousseline praliné. 

     Se décline en Paris Brest à la pistache ou Pistache Framboise 
 

 Tarte citron meringuée : Pâte sucrée, crème d’amande citron, Lemon Curd, Meringue ita-
lienne. 

 
 Tarte poire Noix de pécan Dulcey : pâte sablée, biscuit de noix de pécan, marmelade de 

poires, poires pochées, poires fraîches entourées d’une ganache dulcey 
 

 Pavlova : Elle se décline en 3 parfums : Framboise pistache, Poire chocolat noisette, Fruits 
rouges, et Agrumes. 

     Base Meringue française, Confit de fruit, fruits frais, chantilly vanille. 
 
 Flan Pâtissier : (6 Parts) Praliné Pistache maison, confit de fraise et flan vanille  
  

Les Number Cake et Letter Cake :  
 
 Le classique : Pâte sucrée, Ganache au choix, Confit au choix ou caramel, Décoration meringues        

macarons bonbons chocolats etc…   
 

 Pavlova:  Framboise pistache, Poire chocolat noisette, Fruits rouges, et Agrumes. 
 

 Le Number Choux : Base pâte sucrée sur laquelle sont déposés des choux : Vanille, Chocolat,  
Praliné, ou Mangue Passion framboise  2.50€ le choux 

 

3 tailles possibles par chiffre ou lettre : 6/8 parts  36€  - 8/10 parts 45€  10/12 parts 54€ 
 

Les Entremets :  34€ le 6 parts / 45€ le 8 parts / 50€ le 10 parts 
  

 Praliné : Streusel, Disque de dacquoise, Caramel beurre salé, Noisettes, Mousse praliné. 
 

 Choc Praliné : Croustillant Praliné, Biscuit chocolat, Praliné maison, Crémeux chocolat lait et 
noir (Jivara 40% et Manjari 66%), Mousse chocolat lait (Jivara 40%) 

 

 Jivara : Croustillant Praliné, Biscuit chocolat, Crémeux vanille, Mousse chocolat lait Jivara 
(40%) . 

 

 Le Délice Fruits Rouges : Streusel vanille, Biscuit moelleux, Crémeux fruits rouges, Confit 
fruits rouges, Fruits frais, Mousse vanille. 

il se décline en Délice Framboise et Délice Mangue Passion  
 

 Entremets Rectangulaire (5 € la part) :  Format permettant d’aller jusqu’à 30 parts -       
Parfums sur demande  

 

 Les Entremets Personnalisés : Personnalisez l’entremet que vous souhaitez avec un thème, 
une couleur,...             Supplément de 6€ sur le prix de l’entremets 

 
 

Les pièces Montées : Sur Devis pour Anniversaires, Baptêmes, Communions, Mariages... 
 

Pièce montée d’entremets (de 2 à 10 étages) - Pièce montée de choux  (60 
pièces max)  
- Cœur en choux - Pièce montée de macarons ... 



Côté Traiteur :   
 

Le salé se commande sur devis car les choix varient selon la saisonnalité.  
 
 

 Plateau de charcuterie avec ou sans fromage : 5€ la part  
 - Jambon serrano, Coppa, Chorizo ibérique, Saucisson, Saint Nectaire, Morbier, Comté 
 
 
 

 Verrines 2€ : 
  

 - Verrine aubergine chorizo     - Verrine de chutney (Figue Serrano / Pomme Foie Gras) 
 - Tartare de thon ou saumon pomme granny smith  - Velouté (Asperges, Châtaignes, courgettes, Butternut) 
 - Taboulé aux fruits de mer et chorizo   - Velouté de betterave au boursin.  
 - Taboulé classique       - Purée de Patate douce fruits de mer 
 - Taboulé au confit de canard    - Salade de Quinoa avec légumes variés 
 - Taboulé poulet, olives, maïs et légumes   - Préparation fromagère œuf de caille et perle de citron 
  

 

 

 Bouchées 1,50€ à 2€ (selon le choix):  
 

 - Cheesecake avocat saumon fumé    - Rouleau de Saumon fumé chèvre pomme granny smith 
 - Wrap mangue crevette épinard    - Muffin butternut noix de pétoncle 
 - Wrap de thon concombre oignon frits   - Muffin aux figues et magret 
 - Wraps foie gras magret figue roquette   - Mousse d’asperge saumon fumé 
 - Madeleine courgette chorizo     - Saucisses cocktail sauce québecoise 
 - Cake tomate séchée mozzarella basilic   - Navette de rillette de jambon au boursin ou saumon 
 - Cake lardon noisettes comté    - Mini hot dog basilic tomate 
 - Cake saucisse knacki cheddar moutarde  - Mini brochette de poulet césar 
      
 

 Mini burger 2,50€ :  
  

 - Bœuf Cheddar Chorizo  
 - Poulet Lard Cheddar… 
 
 

Les couronnes apéritives salées : 8 parts 25€ 
 
 Couronne Charcuterie : Sablé parmesan origan, Labneh, Charcuterie ibérique, Tomates cerises, Cor-

nichons balsamiques         Elle se décline en version Number ou letter Cake à 4€ la part 
 

 Couronne Saumon : Biscuit tomaté, Mélange Boursin Mascarpone, Saumon fumé, Crevettes, Surimi, 
Tomates cerises, citron, roquette 

 

 Couronne Foie gras : Pain d’épice, Confit de figue, Foie gras de canard, Magret de canard fumé, 
Figue séchée, Noix, Mangue ou Raisin blanc, roquette 

 

 Couronne de Thon 8 parts 30€ : Pâte à choux, Tartare de thon à la pomme granny smith, Crémeux 
avocat citron vert, Crémeux chantilly gingembre, citron vert, Disque de jus de betterave, Disque de 
pomme ganny smith. 

 Couronne végétarienne : Sablé parmesan origan, Labneh, choux fleurs, carottes, radis, tomates ce-
rises,  

      rouleau de courgette mozzarella, olives, noix de cajou  
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